
SPEISEPLAN 2026 

 September/Oktober 

 Datum Suppe Hauptspeise Nachspeise 
     

Mo 21. Sept.  Spaghetti Bolognese mit 
Salat 

Vanillepudding 

Di 22. Sept. Backerbsensuppe Mohnnudeln m. Kompott  
Mi 23. Sept.  Wandertag  

Do 24. Sept.  Putengeschnetzeltes m. 
Reis u. Salat 

Obst 

     

Mo 28. Sept.  Erdäpfelgulasch mit 
Hausbrot 

Joghurt mit 
Früchte 

Di 29. Sept. Grießnockerlsuppe Schokonussauflauf mit 
Beerensauce 

 

Mi 30. Sept.  Tortellini in Kräutersauce 
mit Salat 

Marmorkuchen 

Do 1. Okt.  Geb. Scholle mit Sauce 
Tartare u. Erdäpfelsalat 

Obst 

     

Mo 5. Okt.  Gemüserahmnudeln m. 
Salat  

Himbeershake 

Di 6. Okt.  Hascheeknödel mit 
Gulaschsaft u. Sauerkraut 

Obst 

Mi 7. Okt.  Gyros mit Reis, Zaziki u. 
Salat 

Schokopudding 

Do 8. Okt. Frittatensuppe Grießschmarren mit 
Heidelbeerjoghurt 

 

     

Mo 12. Okt.  Geselchtes m. 
Semmelschnitten u. 
Sauerkraut  

Obst 

Di 13. Okt. ABC-Suppe Palatschinken mit Kompott  

Mi 14. Okt.  Chinapfanne mit Ebly u. 
Salat 

Erdbeerjoghurt 

Do 15. Okt.  Hirselaibchen mit Kartoffel, 
Kräuterdip u. Rote Rüben 

Topfencreme m. 
Pfirsich 

     

Mo 19. Okt.  Käsespätzle mit Salat Bananenmilch 



Di 20. Okt.  Faschierter Braten mit 
Pürree u. Salat 

Obst 

Mi 21. Okt. Zucchinicremesuppe Schokoknödel auf 
Beerensauce 

 

Do 22. Okt.  Hühnerpfanne mit Salat Stracciatellajoghurt 

   Herbstferien  
 

Fleisch- u. Wurstprodukte beziehen wir zu 100% aus Österreich  

Milch- u. Molkereiprodukte beziehen wir zu 100% von Fam. Auberger in Julbach oder AMA-Gütesiegel  
Parmesan aus Italien 

Eier beziehen wir zu 100% von Fam. Pöltl aus Kollerschlag oder AMA-Gütesiegel            
 

 
 
 
 
 
 

Saft, Wasser oder Tee werden täglich angeboten 
 

Guten Appetit wünschen euch Sibylle u. Sonja 
 
 

Schöne Herbstferien 

Informationen zu den Allergenen 

bitte in der Schulküche einholen 


